
Ausbildung bei brommler

neue TAlenTe
Gesucht:

Zeig dein TAlenT 
und lAss dich bei uns Ausbilden

brommler.de

seit 1878
Konditorei- 
fachverkäufer/in 
(m/w/d)

Damit Du unsere Kunden mit viel Kompetenz und 
Fachwissen beraten kannst, bilden wir Dich zum/zur 
Expertin/Experten für Backwaren aus. Neben der 
Organisation in einer Filiale und dem Zubereiten von 
Kaffeespezialitäten bist Du für die ansprechende  
Präsentation unserer Produkte verantwortlich. 

deine sTärken
• Freundliches Auftreten und gepflegtes Äußeres
• Gute Umgangsformen
• Körperliche Fitness und Stressresistenz

Kaufmann/frau für 
Büromanagement
(m/w/d)

Als Ansprechpartner für Kunden, Lieferanten und 
Mitarbeiter repräsentierst Du unser Unternehmen  
mit Deiner professionellen Ausstrahlung nach außen. 
Außerdem ist Dein Organisationsgeschick gefragt, 
wenn Bestellungen, Meetings und Termine reibungs-
los koordiniert werden müssen. 

deine sTärken
• Seriöses Auftreten und gepflegtes Äußeres
• Organisationstalent
• Routinierter Umgang mit dem PC

memmingen
Marktplatz  l  Donaustraße

Buxacher Straße
Waldfriedhofstraße

Woringer Straße
Oberer Kirchweg (Steinheim)

heimerTingen
Memminger Straße

kempTen
Bahnhofstraße  l  Rottachstraße

Pettenkoferstraße



Konditor/in
(m/w/d)

Du bist kreativ und detailverliebt? Wir zeigen Dir, wie 
man mehrstöckige Torten und faszinierende Zucker-
blumen kreiert oder mit Dressierbeuteln und feinen 
Crèmes ein optisches Highlight nach dem anderen 
zaubert. Neben all der kreativen Arbeit verlierst Du die 
Zeit nicht aus den Augen und das oft unter hohem Zeit-
druck, da der Kunde sein Wunschprodukt pünktlich 
fertiggestellt haben möchte.

deine sTärken
• Gespür für Ästhetik und Details
• Kreativität und frische Ideen
• Körperliche Fitness und Stressresistenz

Bäcker/in
(m/w/d)

Du liebst den Duft von frischem Brot? Uns ist wichtig, 
dass Du lernst, wie man aus verschiedenen natürlichen 
Zutaten ein geschmacklich und optisch hervorragendes 
Gebäck herstellt. Neben dem fachgerechten Umgang 
mit Rohstoffen lernst Du auch die perfekte Zusammen-
arbeit im Team, damit unsere Kunden schon am frühen 
Morgen Backwaren höchster Qualität aus unserem 
umfangreichen Sortiment auswählen können. 

deine sTärken
• Körperliche Belastbarkeit
• Technisches Verständnis
• Bereitschaft zur Schicht- und Nachtarbeit

psAlm 128,2

Wir schätzen unseren Nachwuchs und sehen Dich 
von Anfang an als Teil unseres Teams. 
Nach drei intensiven Ausbildungsjahren bist Du fest 
in unser Team integriert und deshalb ist es für uns 
selbstverständlich, Dir nach Möglichkeit nach Deiner 
erfolgreichen Ausbildung ein festes Arbeitsverhältnis 
anzubieten.

Wir erWArTen von dir
• Sorgfalt, Genauigkeit und Zuverlässigkeit
• Neugierde und Lernbereitschaft
• Hygiene und Ordnung am Arbeitsplatz
• Verantwortungsbewusstsein gegenüber  

dem Team und unseren Lebensmitteln

Du wirst dich 
nähren von deiner 
Hände Arbeit

Wir bezahlen unseren Auszubildenden einen fairen 
und über alle Berufsbilder hinweg gleichen und über-
tariflichen Lohn, denn alle Mitarbeiter/innen sind uns 
gleich wertvoll. Dadurch kannst Du die kommenden 
Lehrjahre entspannt angehen.

AusbildungsvergüTung 
1. Lehrjahr  800,– €
2. Lehrjahr 900,– €
3. Lehrjahr  1.150,– €

Der Berufsschulunterricht findet in Memmingen statt 
(für Konditor/innen im 2. und 3. Lehrjahr in Kempten).


